1. Karjaaripdev

2.04.2014 toimus K&o POhikoolis esimest korda karjddripdev. Pdeva eesmaérgiks oli tutvustada
Opilastele koka ametit. Karjaédripdevale eelneval nddalal toimusid ettevalmistavad ja selgitavad tunnid.
Erinevates Opiterviku tundides kajastasid Opetajad vastavat teemat. Néiteks emakeele tunnis vaadati
koka t60d tutvustavat videot ja rddgiti igallhe lemmiksOGkidest. Teises tunnis réégiti supi ja smuuti
valmistamisest ning vaadati vastavaid videosid.

Karjadripdeval tuli oma t66d tutvustama toortoidu ja vegan kokana tédtav Grete Millner. Opilastel oli
vOimalus vaadata kokka kdogis tOGtamas ja kdik soovijad said kaasa aidata toidu valmimisele. Eriti
meeldis Gpilastele toidu maitsemine. Uheskoos valmisid viga maitsvad ja tervislikud toidud - smuuti
maasikatest, datlitest ja banaanidest ning kdGgivilja-l44tsesupp. Kokk Grete réékis lihtsalt ja selgelt
restoranis tO0tamisest, eksootilistest toitudest nagu susi ja datlid ning tutvustas lastele tervislikku
toitumist. Opilased said kokale ka kiisimusi esitada. Seda vBimalust kasutati aktiivselt alternatiivseid
suhtlusvahendeid kasutades. Emakeele tunnis olid dpilased suhtlusraamatute v8i —tahvlite abil teada
andnud, mida soovivad kokalt kisida ja juhendajad said klsimused salvestada kommunikaatoritele.
Nii saidki Opilased vahetult kokalt teada, milline toit kokale kdige rohkem maitseb v0i mida peab
oskama, et kokana tt0tada.



Opilaste tagasiside Uritusele oli vdga positiivne ja nad leidsid, et said palju targemaks. Mitmele
Opilasele meeldis kdige rohkem see, et nad said ise kokale kilsimusi esitada ning kaasa aidata supi ja
smuuti valmimisele. Paljud Gpilased soovivad ka jargmisel karjddripdeval uuesti osaleda.

Suured tdnud sdravale, rdOmsameelsele ja professionaalsele kokale, Grete Millnerile ning Kéo
PBhikooli Opetajatele ja Pdevakeskus Kéo kasvatajatele, kelle kaasabil Gnnestus esimene karjdéripdev
vaga hésti!
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